
PIATTI

PATATE
Sode, compatte e poco farinose. Ecco le caratteristiche delle nostre patate a pasta
gialla italiane scelte, insieme ai salumi più gustosi, ai formaggi più saporiti ed
alle verdure di stagione più fresche, per creare le patate ripiene: da ricette
della tradizione a veri e propri piatti gourmet capaci di stuzzicare ogni tipo di
palato.

Firm, compact and slightly floury. These are the characteristics of our Italian
yellow potatoes which are selected, along with the tastiest meats, most flavourful
cheeses and fresh seasonable vegetables, to create stuffed potatoes, according to
recipes ranging from the traditional, to true gourmet dishes capable of tantalising
any palate.

*Stracchino…………………………..……..€ 13
  Stracchino, verdure fresche e crema di pomodori secchi
  Stracchino cheese, fresh vegetables, and sundried tomato sauce

   *Crudo.............................................€13
  Prosciutto crudo, burrata e olive taggiasche
  Raw ham, burrata and Taggiasca olives

   *Cotto.............................................€13
  Prosciutto cotto, mozzarella di bufala e pesto al basilico
  Ham, buffalo mozzarella and basil pesto

   *Rustica...........................................€13
  Salsiccia, fontina, radicchio
  Sausage, Fontinacheese, chicory

    *Salmone..........................................€13
  Stracchino, zucchine grigliate e salmone affumicato
  Stracchino cheese, grilled courgettis and smoked salmon

   *Broccoli....…..............................….…….€13 

  Stracchino, broccoli, radicchio e pomodorini secchi
  Stracchino cheese, broccoli, chicory and sundried tomat 

   *3P..................................................€14
 Toma, lardo, miele e noci
 Toma cheese, lard, honey and nuts  

  *Bolognese ............….......................€13 
   Ragù alla bolognese e scaglie di grana 
    Bolognese sauce,grana padano cheese shavings

 *Speck…………………………………...€ 13
   Speck, rucola e fonduta al Gorgonzola Speck,  
   Speck, arugola and Gorgonzola fondue
*Carbonara.....................................€ 13
  Uovo, guanciale di maiale e parmigiano
  Egg, bacon and parmisan

Secondi
Le nostre carni bovine sono di Razza Piemontese e sono tutelate e garantite dal consorzio COALVI     
All our beef is of Piedmontese breed and is protected and guaranteed by the COALVI consortium

*Straccetti……………………………….€18
Straccetti di pollo bio con verdure e patatine al forno
Organic chicken strips with vegetables and roast potatoes 
*Tagliata………………………………….€25
Tagliata di Razza Piemontese con patate al forno
Steak of Piedmontese breed whit roast potatoes
*Hamburger…………………………...250g€18
Hamburger di Razza Piemontese con Fontina, bacon e cipolle caramellate
Hamburger of Piedmontese  breed with Fontina, bacon  and  caramelised  onions
*Agnello ai ferri…………………………€20
Grilled lamb
*Cotoletta di pollo alla Milanese 
e patatine……………………………….€15
Milanese chicken cutlet and roast potatoes

Cacio alla piastra……..…………….€15
Formaggio alla piastra con verdure
Grilled cheese with vegetables

  Contorni
*Insalata mista…………………………...€ 10
 Insalata, pomodorini, carote, mais e mozzarella
 Mixed salad - Salad, cherry tomatoes, carrots, mais and mozzarella
*Verdure del giorno……………………..….€ 9
Vegetables of the day
*Patate fritte………………………………….€ 6
  French fries 

Insalate
*Pollastra………………………………….€ 15
Insalata, crostini, petto di pollo, scaglie di parmigiano
Mixed salad – croutons, chicken breast and parmesan shavings
*Amalfi…………………………………….€ 15
Insalata, mozzarella di bufala, pomodori secchie e prosciutto crudo
Mixed salad – buffalo mozzarella, sun- dried tomatoes and raw ham

Dessert
  Dolci del giorno esposti sulla lavagna…….€6
  Desserts of the day – See blackboard for the list
 Coperto…………………………………..€2,5
  Cover charge

*Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza. Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare 

alimenti  privi d i determinate  sostanze  allergeniche  prima dell’ordinazione.*Some dishes are prepared with frozen or deep-frozen raw material behind. - 1 Cow’s milk mozzarella*Some fresh products of animal origin, as well as fishery raw products,

are subjected to a blast chilling, in order to ensure quality and safety. The customer has to inform the room staff about the need to consume food without specific allergenic substances before ordering.
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